SPRING
FESTIVAL
BUFFET

» Appetizers / Amuses-houche o
Soba noodles with mixed seafood marinated in teriyaki sauce
Fruits de mer variés et nouilles soba marinés a la sauce teriyaki

Minced chicken and cabbagé with sweet chili and lime dressing
Poulet haché et chou avec une vinaigrette chili douce et au citron

Roasted duck and baked apple with spring onion
Canard roti et pomme au four avec oignon vert

Crunchy potato salad with hoi sin sauce
Salade de pommes de terre croustillante a la sauce hoisin

Assorted maki and nigiri rolls
Assortiment de makis et de sushis nigiri

o Cold Cuts / Charciiterie » : ,ﬁé

Smoked salmon / Saumon fumé . | : H
Smoked marlin / Marlin fumé

Parma ham / Fambon de Parme

Copa

Fresh tuna tartare / Tartare de thon frais

o Hot Starters / Entrées chaudes »

Assorted dim sum / Dim sum assorti

TAMARINA
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Slow-roasted suckling pig with cinnamon and apple compote /
Melted red cabbage

Cochon de lait roti lentement avec compote de cannelle et de pomme
/ Chou rouge fondu

Steamed whole capitaine with ginger and soya sauce
Capitaine entier cuit a la vapeur avec sauce au gingembre el au soja

Braised wild boar / Sanglier braisé

Stir-fried beef and broccoli / Beeuf sauté au brocoli

Sweet and sour chicken / Poulet aigre-doux

Pork spare ribs / Cotes de porc

Spicy green beans / Haricots verts épices

Egg and chili garlic fried rice / Riz frit a l'ceuf et a l'ail pimenté
Stir-fried rice noodles with mixed vegetables

Nouilles de riz sautées aux légumes variés

Grass jelly with pandan-flavored cream
Gelée d’herbe avec creme parfumée au pandan

Fried sesame balls / Boules de sésame [rites

Caramelized banana and chocolate verrine
Verrine de banane caramélisée et chocolat

Gateaux cravat / Gateau cravat

Glutinous rice pudding / Pudding de riz gluant
Wax cake / Gateau de cire

Fresh fruit salad / Salade de fruits [rais

Cream caramel / Flan au caramel



